
DECEMBER 31ST AT CIPASSO

We are delighted to welcome you to CiPASSO for New Year's Eve. Before making
your reservation, we kindly invite you to read some important information about

this special evening.

THE MENU
There are occasions that deserve to be celebrated with something truly special.

For us at CiPASSO, New Year's Eve is one of them.
For this special evening, we have chosen to pay tribute to one of the ingredients
that best represents us: truffle, a defining element of our cuisine and our story.

Drawing on his experience and culinary sensibility, 
Chef Adriano De Angelis has created an exclusive menu designed to showcase
two of Italy's finest gastronomic treasures: black truffle and prized white truffle,
the stars of a unique culinary journey created especially for the last night of the

year.

The set menu is priced at €185.00 per person, with the option to add a wine
pairing experience.

DINING TIMES
For certain time slots, a specific table return time applies. This will be clearly

indicated when selecting your preferred time, before confirming your reservation.

RESERVATION GUARANTEE
To confirm your reservation, we will kindly ask you to provide your credit card

details through a link we will send you, solely as a guarantee of €110 per person.
No amount will be charged at the time of confirmation.

In case of a no-show or cancellation with less than 48 hours' notice before your
reserved time, a cancellation fee of €110 per person will apply.

We look forward to welcoming you for a special dinner, where the pleasure of
fine dining meets the warm hospitality of CiPASSO.

IL 31 DICEMBRE DA CIPASSO

Siamo felici di accoglierla da CiPASSO in occasione della serata di Capodanno.
Prima di prenotare, la invitiamo a leggere alcune informazioni dedicate alla

serata.

IL MENU
Ci sono occasioni che meritano di essere celebrate con qualcosa di davvero

speciale. Per noi di CiPASSO, il Capodanno è una di queste.

Per questa serata, abbiamo scelto di rendere omaggio a uno degli ingredienti che
più ci rappresentano: il tartufo, protagonista della nostra cucina e della nostra

storia.

Lo Chef Adriano De Angelis, attraverso la sua esperienza e la sua sensibilità
gastronomica, ha creato un menu esclusivo, pensato per valorizzare due grandi

eccellenze della nostra tradizione: il tartufo nero ed pregiato tartufo bianco,
protagonisti di un percorso gastronomico dedicato all’ultima notte dell’anno.

Il menu fisso è proposto a €185,00 a persona, con la possibilità di aggiungere un
percorso di abbinamento vini.

GLI ORARI DELLA SERATA
Per alcune fasce orarie è previsto un orario di rilascio del tavolo, che sarà indicato

al momento della scelta, prima di confermare la prenotazione.

LA GARANZIA DELLA PRENOTAZIONE
Per confermare, le chiederemo di inserire i dati della carta di credito tramite un

link che le invieremo, esclusivamente a garanzia di €110 a persona. Nessun
importo sarà addebitato al momento della conferma.

In caso di mancata presentazione o cancellazione con meno di 48 ore di
preavviso rispetto all’orario prenotato, sarà applicata una penale di €110 a

persona.

La aspettiamo per una cena speciale, tra il piacere della buona cucina e
l’ospitalità di CiPASSO.

MENU COMPLETO →

RICHIESTA PER CAPODANO 
REQUEST FOR NEW YEAR’S EVE

DISCOVER THE MENÙ

PRENOTAZIONE
BOOKING

English version below
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