
con pere marinate al cognac, nocciole di Giffoni tostate,
lime, crumble croccante e terra di cacao

DOLCI FATTI IN CASA
HOMEMADE DESSERTS

MOUSSE DI RICOTTA

TIRAMISÙ

TORTA AL CIOCCOLATO

SBRICIOLATA ALLE FRAGOLE

ricotta cheese mousse with marinated pears in cognac,
hazelnuts of Giffoni, lime and cocoa crumble 

la nostra ricetta al caffè
our recipe with coffee

con strati di Pan di Spagna al cacao, panna alla fava
tonka e cioccolato fondente pregiato Valrhona

layered cake with cocoa sponge, whipped cream with tonka
beans and Valrhona chocolate

 con crema inglese aromatizzata alle bacche di 
vaniglia del Madagascar

 strawberries crumble and cream with 
Madagascar vanilla

€10

1, 7, 8, 12

€10
1, 3, 7, a

€10,50

1, 3, 7, 12, a

€10

3, 8

lactose free / gluten free

PANNA COTTA
alla vaniglia e yogurt, marmellata di mandarini e pistacchi 

vanilla and yogurt panna cotta, mandarins jam and pistachio
7, 8

gluten free

€9
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